
Menu LISSES

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de pommes de terre à l'échalote

Salade de mâche et maïs

Vinaigrette

Crémeux frais aux radis Carottes râpées BIO  et vinaigrette
Potage Dubarry

(au chou fleur)

Sauté de porc 

sauce lyonnaise (oignons)

ou*

Bouchées azuki

 et ketchup du chef

Colin au crumble 

de pain d'épices
Cubes de saumon sauce aneth

Chicken wings LR et ketchup

ou*

Bouchées de blé et ketchup

Petits pois à la paysanne
Boulgour BIO

 et jus
Purée de carottes BIO Haricots beurre ciboulette

Coulommiers Petit moulé ail et fines herbes Saint Paulin BIO Fromage frais aux fruits BIO Yaourt nature BIO et sucre

Fruits de saison BIO Compote pomme banane BIO Mousse au chocolat au lait Doughnuts au sucre Fruits de saison BIO

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française
Plat végétarien Plat/produit Essentiel S 13

Semaine du 25 au 29 mars 2024

Tortellonis tricolores ricotta 

ail et fines herbes

* Selon l'option retenue par la famille, avec ou sans viande                            

Aide de l'Union Européenne à destination des écoles


