elior @ : Menu - LISSES

Semaine du 15 au 19 avril 2024
| LUNDI I MARDI I MERCRED/ | JEUDI I VENDREDI
| LE Jour DU (<) |

Qg Manger avec les mainst!

Salade choubidou BIO

Roulade de volaille
Salade coleslaw % }§A ' ot cornichons
( chou rouge, raisins, sirop de (carotte et chou blanc Taboulé J i ﬂ ‘ ou*
cassis, moutarde) mayonnaise) Carottes batonnets sauce )
X CEuf dur mayonnaise
fromage blanc ciboulette
. Steak haché de beeuf et sauce
(e olives
N
N Nuggets de volaille
, - ou - )
Pavé de merlu sauce rougail , ou oy
_ o Steack haché de saumon Nuegets de boisson
Riz BIO a la mexicaine sauce bouillabaisse 88 P
(tomates, poivrons, haricots (soupe de poisson, tomate) Brandade de colin
rouges, cumin, paprika)
, , Beignet de chou fleur et
Mélange de légumes
. . ) sauce blanche (fromage
Boulgour pilaf BIO (brocolis, carottes jaunes et ] ) ]
. blanc, ciboulette, citron, ail
orange) et haricots plats )
et mayonnaise)
ke Yaourt aromatisé
Saint Nectaire ) Gouda BIO

. . Fromage frais nature sucré
a la vanille BIO 8

Flan nappé au caramel Fruits de saison BIO

Fruits de saison Cake citron % Fruits de saison BIO

* Selon I'option retenue par la famille, avec ou sans viande
Aide de I'Union Européenne a destination des écoles
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G X ‘A Appelation d'origi . . -
ﬁ Viande racée "!_:,é Label Rouge ,:ﬁ Péche responsable ' _i/‘ft‘ Ppe :o’:;é l:engme Indication Géographique Protégée
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