
Menu LISSES

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade choubidou BIO

( chou rouge, raisins, sirop de 

cassis, moutarde)

Salade coleslaw

(carotte et chou blanc 

mayonnaise)

Taboulé

Carottes bâtonnets sauce 

fromage blanc ciboulette

Roulade de volaille 

et cornichons

ou*

Œuf dur mayonnaise

Pavé de merlu sauce rougail

Steak haché de bœuf et sauce 

olives

ou*

Steack haché de saumon 

sauce bouillabaisse

 (soupe de poisson, tomate)

Nuggets de volaille 

ou*

Nuggets de poisson

Boulgour pilaf BIO

Mélange de légumes 

(brocolis, carottes jaunes et 

orange) et haricots plats

Beignet de chou fleur et 

sauce blanche (fromage 

blanc, ciboulette, citron, ail 

et mayonnaise)

Saint Nectaire Gouda BIO
Yaourt aromatisé

à la vanille  BIO
Fromage frais nature sucré

Flan nappé au caramel Fruits de saison BIO Fruits de saison Cake citron Fruits de saison BIO

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française
Plat végétarien Plat/produit Essentiel

Riz BIO à la mexicaine

(tomates, poivrons, haricots 

rouges, cumin, paprika)

Brandade de colin

Semaine du 15 au 19 avril 2024 

* Selon l'option retenue par la famille, avec ou sans viande                            

Aide de l'Union Européenne à destination des écoles


