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LUNDI/ MARD/ MERCRED!
Concombres rondelle
Tomates

et sauce salade
Sauce salade

-

o)
Chipolatas -

ou* Lieu noir frais
u .
sauce creme

FERIE

Omelette

Pommes de terre rissolées et

BIO
ketchup béchamel

Fromage fondu Président Pont I'évéque AOP

Yaourt bicouche LBV LOCAL.3

. Fruits de saison BIO
la chataigne

* Selon 'option retenue par la famille, avec ou sans viande
Aide de I'Union Européenne a destination des écoles

Production locale Produits BIO /

153
g:

Bleu blanc cceur

Viande racée Q’_‘.g' Label Rouge

Spécialité du chef 1}

Péche responsable

¥E %O
>

Viande d'origine

) Plat végétarien
Frangaise

Epinards et pommes de terre

‘A Appelation d’origine

VENDREDI

Salade de haricots verts
vinaigrette

-
.
~

Boules d'agneau sauce

A °

normande
(creme, B P4
champignons,oignons) Lasagnes au saumon
ou*

Bouchée végé au pistou et
sauce fraicheur (fromage

Flageolets ok

Toast camembert Edam

7

Roulé chocolat et creme
anglaise

Fruits de saison BIO
et chocolat de paques

A s

,% Nouvelles recettes %

Appellation d'Origine Protégée

,,,,, contrélée

Indication Géographique Protégée

@ Plat/produit Essentiel



