elior @ : Menu : LISSES

Semaine du 22 au 26 avril 2024
LUND/ MARD/ MERCRED! JEUD/ VENDREDI/
| LEjouRr DU () |
Champignons frais sauce %
Salade de lentilles BIO PIg Chou fleur sauce cocktail Cgottes rapées et vinaigrette
fromage blanc
Sauté de boeuf LR %*
- ! . ,,u . Haché (Burger) de veau sauce
/% Sauce pain d'épices curr
(oignon, pain d'épices) Calamars a la romaine 150% ou*y Penne fagon a la bolognaise e
ou* et citron . (PLAT DURABLE)
) ., Galette indienne sauce A s
Colin mariné au crumble (emmental rapé)
e fromage blanc curry %
de pain d'épices ou

Penne et base lentilles

. Epinards et pommes de terre tomate végétarienne
Carottes Vichy (nature) (Label P P

Petits pois BIO
BIO BIé BIO pilaf pois B
CE2) X saveur jardin
béchamel
Yaourt nature BIO
Fromage fondu Président ! ! Mimolette
et sucre

Brie BIO Fromage frais aux fruits

Fruits de saison BIO Compote de pommes BIO Mousse au chocolat au lait Fruits de saison BIO Tarte normande fraiche

* Selon I'option retenue par la famille, avec ou sans viande
Aide de I'Union Européenne a destination des écoles

LY r
o Production locale

Produits BIO % Bleu blanc cceur _‘N N Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
ﬁ Viande racée 4_‘;3‘ Label Rouge ’:ﬂ Péche responsable . _i/‘f(j Ap pelat/o: z ?rlglne Indication Géographique Protégée
_____ contrélée
Viande d'origil
% Spécialité du chef 1 ]' Iar;r:n;:egme Plat végétarien @ Plat/produit Essentiel
; i




