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Salade de lentilles

Nuggets de poulet (plein filet)

Salade verte BIO Crépe au fromage

Vinaigrette

< Parmentier de poisson ‘N’

Potage de Iégumes BIO
(carotte, poireau, chou fleur, céleri, petit pois,
haricots vert, navet)

Céleri sauce cocktail

Bouchées de blé

Epinards béchamel ail et fines herbes

“ thym citron oo

DURABLE @

Omelette BIO

Parmentier de lentilles

(Purée)

ROti de beeuf BIO

Calamars a la romaine et citron
et sauce tomate

Pané de blé Croq veggie fromage

Fromage frais nature sucré

Petits pois

Carottes Vichy BIO LOCALES e Q Gnocchettis BIO LOCALES

Fruit de saison BIO

Petit moulé nature Saint Paulin BIO

e

Yaourt bicouche LOCAL Pont I'évéque AOC

GOUTER

Coupelle purée pomme péche HVE Fruit de saison BIO

GOUTER GOUTER

Cake au miel Fruit de saison ECORESPONSABLE
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Gaufre au sucre (patissiére)
Lait
Compote de pomme
Produit BIO

Label Rouge

Issu des régions ultra-périphériques
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Baguette

Petits pains au lait
Fromage fondu Président

Fromage frais aux fruits

Fruit Jus d'orange
Appellation d'Origine Protégée ,f% Péche responsable
Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée
Appellation d'Origine Contrélée %ﬁﬁ Bleu Blanc Coeur

GOUTER GOUTER
Barre bretonne Baguette et confiture d'abricot

Lait Yaourt nature et sucre
Fruit Compote pomme banane
E Spécialité du chef ’l} Viande d'origine Frangaise
:N : Nouvelle recette Q Production locale

Plat durable

Aide de I'Union Européenne a destination des écoles



