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e LISSES

LUNDI

| MARDI

MERCRED/ VENDRED!

&

Pomelos BIO et sucre
Aide UE a destination des écoles

&
Salade verte BIO
Aide UE a destination des écoles

Vinaigrette servi a part

‘_:IEJOUR bu Nouvel An Lunaire

n
. . Carot%és rapées BIO
Potage velouté aux champignons

Aide UE a destination des écoles
Salade iceberg oignons frits et sauce caramel

ﬂ\

Vinaigrette servi a part

,@ Blé BIO et sauce chili con carne

E

(beeuf haché, poivron, carotte, tomate, haricot plat,
haricot rouge, mais, ketchup)

Blé BIO fagon chili
(poivron, carotte, tomate, haricot plat,
haricot rouge, mais, ketchup)
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Steak de colin sauce oseille

(tomate, carotte, oignon, ail, champignon)

Sauté de beeuf LR #:2

sauce marengo Nem de légumes

Poissonnette et mayonnaise

Bouchées au pistou

Printaniére de légumes

Yaourt bicouche LBV

Emmental BIO
Aide UE a destination des écoles

&

Fruit BIO
Aide UE a destination des écoles

Coupelle de compote pomme banane BIO

Lk
=

GOUTER
Palet Breton
Lait
Purée de pomme abricot
Produit BIO
Label Rouge

Issu des régions ultra-périphériques

GOUTER
Baguette et pate a tartiner noisette
Fromage frais aux fruits

Fruit

&t Appellation d'Origine Contrélée

Appellation d'Origine Protégée
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Indication Géographique Protégée ﬁ

%’F

CE2 : Certification environnementale de niveau 2

T/
Spirales BIO Riz BIO cantonais sans viande Haricots verts BIO
-
&t. v ' i
Cantal % _ Petit moulé nature
Fromage blanc et coulis de mangue
Rocher noix de coco 6
. (Les Entremets de Paris) L
Fruit BIO Cake pépites de chocolat orange
GOUTER GOUTER GOUTER
Barre bretonne Baguette Fourrandise fraise
Yaourt nature et sucre Pavé demi-sel Lait
Jus d'ananas Jus de pommes BIO local Q Fruit
Spécialité du chef 1} Viande d'origine Frangaise

R 0
Péche responsable E
Viande racée N Nouvelle recette Production locale

Bleu Blanc Coeur

Plat durable France Agrimer

HVE : Haute valeur environnementale

Aide de I'Union Européenne a destination des écoles



