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Salade de coquillettes HVE3 salade frisée et mais
a la parisienne (tomate, mais, basilic, échalote)

Boulettes d'agneau aux olives

Potage de légumes BIO (carotte, poireau,

chou, céleri, petit pois, haricot vert, navet)

Vinaigrette nature

Carottes rapées BIO Roulade de volaille et cornichons
Aide UE a destination des écoles E *Houmous de pois chiches

Vinaigrette servis a part
n.ﬁ'; Réti de beeuf BIO E Brandade de poisson, purée
etjus pommes de terre lentilles
Filet de lieu frais sauce curn
E Riz BIO et base chili v -
Galette italienne (poivron, carotte, tomate, haricot plat, Pané de blé E Hachis parmentier végétarien
(tomate, mozzarella, oignon, basilic) haricot rouge, mais, ketchup) (pomme de terre, créme, ciboulette, lentille)
Epinards BIO et pommes de terre béchamel Semoule BIO aux petits légumes Haricots beurre
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Yaourt bicouche LBV 5 ol . N L . Comté Fromage fondu Président Fromage frais BIO aux fruits
Aide UE a destination des écoles
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g Fruit BIO ; @ Fruit BIO
Creme dessert caramel Fruit BIO g\ Cake citron
Aide UE a destination des écoles Aide UE a destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et beurre Barre bretonne Petit pain au lait (emballé) Baguette et pate a tartiner noisette Baguette
Lait Fromage frais aux fruits Yaourt nature et sucre Lait Croq'lait
Purée pomme abricot Fruit Jus d'ananas Fruit Compote de pomme
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Produit BIO Appellation d'Origine Protégée ,‘“ Péche responsable : Spécialité du chef 1‘ Viande d'origine Frangaise
Label Rouge Indication Géographique Protégée ?3 Viande racée :N : Nouvelle recette Q Production locale
s s oy . Pors L4
Issu des régions ultra-périphériques &p Appellation d'Origine Contrélée % Bleu Blanc Coeur Plat durable
CE2 : Certification environnementale de niveau 2 HVE :

" France Agrimer
Haute valeur environnementale
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nion Européenne a destination des écoles



