
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

50% de pain de mie 

et 50% de baguette
FERIE

Sauté de bœuf BIO

sauce forestière
(champignon, crème, herbes provence)

Escalope de poulet LR

sauce marrons

Quenelles nature sauce forestière
(champignon, crème, herbes provence)

Bouchées de blé et ketchup

Printanière de légumes
(pomme de terre, carotte, petit pois, haricot vert)

Epinards BIO et pommes de terre béchamel Purée façon Mont d'or 
(purée et fromage râpé)

Riz pilaf BIO et carottes

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Baguette et confiture de fraise Pompon cacao Baguette Palets bretons

Fromage frais nature sucré Lait Fromage frais au sel de Guérande Lait

Jus de raisin Compote de compote pomme abricot Fruit Compote de pomme

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable 52
CE2 : Certification environnementale de niveau 2 HVE : Haute valeur environnementale Aide de l'Union Européenne à destination des écoles

Fraidou

Crème dessert caramel

Friand fromage
Chou blanc BIO râpé sauce 

enrobante à l'ail (fromage blanc, mayonnaise)

Colin ail et fines herbes

LISSES 
Du 22 au 26 décembre 2025

Fruit  BIO

Potage breton 

(haricots blancs et pommes de terre)

Toast chèvre miel

(à faire sur site)

Moëlleux chocolat frais et crème anglaise

Gâteau d'œufs BIO sauce tomate

Cantal Yaourt bicouche LBV

Fruit  BIO


