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Potage de légumes BIO (carotte, poireau, Salade de mache et crodtons
chou, céleri, petit pois, haricot vert, navet)

Tartinable au saumon et toast (saumon fumé,

fromage blanc, citron, ciboulette, échalote)

Carottes rapées BIO
*Houmous lentilles corail carottes et toast
Vinaigrette nature mﬁ‘ e“ﬂt«. ‘)w Vinaigrette
: el
* M
Sauté de veau BIO sauce hongroise qﬂ Penne ( HVE) au beeuf BIO
(oignon, ail, champignon, piment doux,
huile, tomate)
Pané de blé Filet de lieu frais sauce citron
E Emincé de pois sauce hongroise
(oignon, ail, champignon, piment doux,
huile, tomate)

crémeux et champignons (DURABLE)
(tomate, flageolets, origan, ail, créeme)
s Mélange d'automne
Pommes rissolées X )
(courge butternut potiron panais patate douce)

Cappelleti base tomate
Brocolis béchamel *kk
5_(.
Comté Fromage fondu Président Fromage blanc et smarties Coulommiers
Fruit BIO Beignet chocolat Clémentines lle flottante
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et pate a tartiner noisette Rocher choco coco Croissant du boulanger Barre Bretonne
Lait Yaourt nature et sucre Lait Fromage frais nature sucré
Purée pomme abricot Fruit Jus de pommes Fruit
= —
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée ,‘“ Péche responsable Spécialité du chef 1} Viande d'origine Frangaise
Label Rouge @ Indication Géographique Protégée ?3 Viande racée :N : Nouvelle recette 9 Production locale
r 3
Issu des régions ultra-périphériques &p Appellation d'Origine Contrélée % Bleu Blanc Coeur Plat durable
CE2 : Certification environnementale de niveau 2

Aide de I'Union Européenne a destination des écoles
HVE : Haute valeur environnementale



