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Pot rt d é
Iceberg et oignons frits Salade de coquillettes au pesto . otage V? €5 pres N Taboulé BIO
(haricots verts, oignons, pdt, creme)
Salade verte BIO
Vinaigrette croutons et vinaigrette aux myrtilles servis a
r L'ALSACE
. - -
N 4 Choucroute &
o Boulettes d'agneau sauce orientale (saucisse de francfort
- Sauté de boeuf BIO bourguignon (épice paélla, cannelle, tomate, raisin pruneau et abricot et saucisson a |'ail)
secs) - .
Colin mariné thym citron ‘F-_h--/__/‘( Omelette BIO
Bouchées azuki sauce tomate g Boulgour BIO fagon couscous Emincé végétarien sauce vallée d'auge et garniture
(haricot azuki, courgette, poivron, quinoa) (1égumes couscous, tomates, raisins et choucroute
Y getie, p ', g abricots secs, pois chiches, raz el hanout)
Riz BIO et haricots rouges Carottes BIO LOCALES Q Boulgour safrané BIO S 22?5, Petits pois
: SO
. )
" P IS ",
Ed BIO A
. . . alm . , Fromage frais BIO aux fruits Camembert BIO e Yaourt bicouche LBV Q
Aide UE a destination des écoles
- -
@ Fruit BIO @ Fruit BIO
Gélifié al ill Fruit BIO Tarte grillée aux pommes
citie afavaniie Aide UE a destination des écoles i el e Aide UE a destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette Fourrandise fraise Gaufre patissiere Baguette et beurre Madeleine longue
Petit moulé nature Yaourt nature et sucre Lait Fromage frais aux fruits Lait
Fruit Jus d'ananas Compote pomme banane Fruit Compote de pomme
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée ,‘“ Péche responsable '% Spécialité du chef 1‘ Viande d'origine Frangaise
2 Label Rouge Indication Géographique Protégée ?3 Viande racée :N : Nouvelle recette Q Production locale
r 3
Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrélée % Bleu Blanc Coeur @ Plat durable
CE2 : Certification environnementale de niveau 2 HVE : Haute valeur environnementale

France Agrimer
Aide de I'Union Européenne a destination des écoles
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