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Salade verte BIO et mais I Taboulé BO Concombrre
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Omelette BIO Palets coco curry Losagnes ricotta épinards
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Carottes BIO locales vichy Riz créole Haricots verts BIO
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Emmental BIO Fromage frais aux fruits BIO Yaourt aromatisé B0 3 la vanille Fraidou
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Crépe BIO locale sucrée Banane BIO sauce chocolat Fruit m‘:” Glace
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et miel Pain au chocolat du boulanger Baguette Barre Bretonne
Lait Lait Petit moulé nature Fromage frais aux fruits
Fruit Compate de pomme fraise Jus de pomme Frut
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