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Du 15 au 19 juin mai 2026
| LUNDI [ MARD! I MERCRED]
| LE Jour pu () |
é o o o 2 ®
Tomate BIO Salade de coquillettes BIO au pesto
vinaigrette servis 3 part raves 810 Pastéque 810 {basiic, hule d'clive, tomate, ai)
Aide UE & destination des écoles Vinaigrette nature
(' Sauté de baeuf BIO sauce bobotie ‘A
Nuggets de volaille [Gpice padlla, tomates, abricos secs, cumin, cannelie, ¢ Colin au thym et ctron
O petts Mgumes, rakins secs)
Omelette BIO
N - () Polet coco curry (protéines pols et b6,
Cordon végétol x Semoule fogon couscous BIO covotte, courgettes, e, chapeh
vt de coco, ) souce b & rad
o SemouleBIO ()
Epinards et pommes Légumes couscous i .
Ratatouilie BIO et bié B0 de terre BIO béchamel 0 [carotte courgette céleri navet pois chiche Petits pois saveur solell
poivron)
' o o LE PAYS BASQUY @ e
h 2 Cantal AOC
Petit moulé Yaourt aromatisé a la banane BIO Camembert BIO & Aide UE 3 destination des écoles
é Fruit de saison BIO é Fruit de saison BIO ®
ruit de saison i saison
e Aide UE 3 destination des écoles EVR Etrt Mo Aide UE & destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et confiture de fraise Baguette Barre Bretonne Baguette et pite & tartiner noisette Pain au chocolat du boulanger
Lait Fromage frais au sel de Guérande Yaourt nature et sucre Lait Fromage frais aux fruits
Compote de pormnme Fruit Compote de pomme Fruit Jus multifruits
O Produwit 810 Q Appellation d'Origine Protégée ,‘A Péche responsable ! Spéciafité du chef 1 ', Viande d'origine Frangoise
€2  Label Rouge o Indication Géographique Protégde =D Viande rocée ‘N Nouvefle recette ) Production locafe
o~ Issudes régions ultro-périphériques M Appellation d'Origine Contrélée & Bley Blan: Canur (@) Plat durable é s, Fronce Agrimer




