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Salade de pommes de terre BIO Tomate BIO N Salade colestaw BIO . .
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Aide UE 3 destination des écoles Vinaigrette
Saucsse de Francfort et ketchup

Batonnets (sticks) végeétariens
et ketchup
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Boulgour BIO et égrené végétal 3 la
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Steak de colin  lNoseille

Réti de boeuf BIO

Carottes vichy BIO locales & @

marccaine [temate, aignen, al, oignoe, cumin,
rasing, abrcots, cardamome|

E Emincé de pois souce amérique

sauce cacktail

Pavé de merlu sauce armoricaine
A [oignon, estragon, all, tomate, creme,
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Brunoiie e Kgumes)
Quenelles nature sauce blanquette Bouchées au pistou
foignons, ail, andlange 3 idgumes, D, procdines die povs, tomate, oignan,
(popriks, cumin, miel algnon, ketchop, thym) ) . o )
Purée de pormmes de terre o Maricots verts BIO persillés Polents crémese b ks carctte BIOO
|carotte BIO)
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N Aide UE 3 destination des écoles Edam BIO Yaourt nature BIO et sucre Fraidou Fromage frais aux fruits
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Baguette et beurre Marbré Pompon cacao Baguette et confiture d'abricat Baguette
Lait Yaourt aromatisé Lait Fromage frais nature sucré Pavé demi-sel
Compote de pommes Fruit Compote pomme banane Fruit Jus de pomme
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