Qanida

LUNDI | MARDI

Menu inclus dans le cycle juillet aoat

: Menu -

Du 31 aodt au 04 septembre 2026
I MERCREDI

LISSES

RENTREE SOLAIRE

I JEUDI

| VENDRED/

Concombres et mais

Vinaigrette nature

" Colin meuniére et ketchup

Croustillant au fromage et ketchup

Coquillettes BIO locales

Fraidou

g Salade de tortis BIO au surimi
(tomate, maus, ciboulette, surimi, mayonnaise et pates
spirales BIO)

*Taboulé
(semoule BIO, tomate, citron, herbes)

2 R&ti de veau LR froid

sauce cocktail

Sticks (bdtonnets) végétariens et sauce cocktail

Petits pois BIO

Cantal AOC

BONNE RENTREE!!!

Apéritif: Grenadine a l'eau

W Pastéque BIO
Aide UE a destination des écoles

Croque Monsieur a la volaille

Croque Monsieur au fromage

Salade de Tomates
vinaigrette

‘ Fromage frais nature et sucre
Aide UE a destination des écoles

LE JOUR DU () |
Q

Carotte rapées BIO LOCALES
Sauce méridionale
(mayonnaise, ail, basilic, huile d'olive, épice paélla)

g

Omelette BIO

Epinards BIO béchamel

Yaourt LBV Bicouche

g N g N,
Compote de pomme BIO Fruit BIO Soupe de fruits rouges au basilic Gateau cerise griottes
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et confiture d'abricot Madeleines longues Baguette et pate a tartiner noisette Baguette
Lait Yaourt nature et sucre Lait Croq lait
Fruit Jus multifruits Compote pomme vanille Fruit

Produit BIO §> Appellation d'Origine Protégée ,""‘ Péche responsable % Spécialité du chef 1' Viande d'origine Frangaise
Label Rouge @ Indication Géographique Protégée <° Viande racée :N : Nouvelle recette Q Production locale
Issu des régions ultra-périphériques Ac Appellation d'Origine Contrélée %‘ Bleu Blanc Coeur

CE2 : Certification environnementale nivec

HVE : Haute valeur environnementale

CE : Commerce équitable

Plat durable

France Agrimer
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| LUNDI

L

> Menu

®
° LISSES
Du 07 au 11 septembre 2026
| MARDI I MERCREDI I JEUDI | VENDREDI
| LE Jour DU (=) |
g
Salade de coquillettes BIO au pesto T .
(huile d'olive tomate basilic ail) omate

LR
Chicken wings LR

Bouchées de blé

Q

Carottes BIO locales

Fromage frais aux fruits

Fruit ECORESPONSABLE

Vinaigrette nature

g

Curry de pois chiches et riz IGP
(oignons, pois chiches, ail, cumin, curry, tomate)

Petit moulé

Compote pomme banane

FERME

-
é Melon jaune BIO

Aide UE a destination des écoles

Boulettes d'agneau sauce orientale
(oignons, raisins, pruneaux, épices, tomate)

Bouchées azuki

Semoule BIO

et Légumes Tajine

Brie

Terrine de légumes et mayonnaise

Pavé de merlu sauce creme

Pané de mozzarella

Purée de brocolis

h.
Saint Nectaire AOC
Aide UE a destination des écoles

y
3’ Fruit BIO
Liégeois a | ille CE
1egeois a fa vaniie Aide UE a destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et chocolat tablette Baguette et miel Moelleux caramel beurre salé Baguette Pompon cacao
Yaourt aromatisé Lait Fromage frais nature et sucre Carré fondu
Jus de raisin Fruit Fruit
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée %
3 Label Rouge
e

Issu des régions ultra-périphériques

CE2 : Certification environnementale niveau 2

HVE : Haute valeur environnementale

e

A
Indication Géographique Protégée 'ﬁ

Appellation d'Origine Contrélée ST

i

il

Péche responsable

Viande racée
Bleu Blanc Coeur

CE : Commerce équitable

Jus d'orange

% Spécialité du chef
:N : Nouvelle recette
Plat durable

Lait
Compote de pomme

Viande d’origine Frangaise

Production locale

France Agrimer
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: Menu -

® LISSES
Du 14 au 18 Septembre 2026

LUNDI | MARDI | MERCREDI
| L€ jour pU () |

VENDRED!

¥ . 5 Q
. Carottes rapées BIO locales
Salade de boulgour a la catalane % P
(tomates, ciboulette, poivrons, oignon) L N
vinaigrette nature servis a part

Iceberg et cro(tons Betteraves BIO

Pasteque BIO
Aide UE a destination des écoles

Vinaigrette nature Vinaigrette nature

Aide UE a destination des écoles
8 g e
~ Filet de hoki sauce lombarde Sauté de boeuf BIO sauce hongroise Gnocchettis BIO locales N .
. o . . . L : X N . Calamars a la romaine
(tomate, ciboulette, ail, creme, oignons, épices) (tomate, champoignons, ail, oignons, piment doux fumé) a la bolognaise DURABLE
Cordon bleu végétal
, . . Gnocchettis BIO locales N
Omelette BIO et sauce tartare Emincé de pois sauce hongroise E I‘ g Croq veggie a la tomate
sauce lentilles tomate
Q ®
Epinards . . . .
N , . Semoule BIO Purée de courgettes (Gnocchettis BIO LOCALES) Ratatouille et Riz IGP
et Pommes de terre a la béchamel cheévre
e Q
Coulommiers Fromage frais aux fruits Cantal Fromage fondu Président Yaourt LBV Bicouche
£ g
Gélifié au chocolat Fruit BIO Fruit ECORESPONSABLE Compote pomme abricot BIO Cake pépites de chocolat
Aide UE a destination des écoles potep pep
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Moelleux au citron Baguette et beurre Gaufre au sucre (patissiere) Baguette et pate a tartiner noisette
Lait Yaourt nature et sucre Lait Fromage frais aux fruits
Fruit Jus d'orange Compote pomme ananas Fruit
. -
Produit BIO (__ ./ Appellation d'Origine Protégée ,‘N Péche responsable % Spécialité du chef Viande d'origine Frangaise
LR Label Rouge & Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette Production locale
& Issu des régions ultra-périphériques I Appellation d'Origine Contrélée %? Bleu Blanc Coeur Plat durable

CE2 : Certification environnementale niveau 2

HVE : Haute valeur environnementale

CE : Commerce équitable

France Agrimer




S Me“u % LISSES
[ [ )
Du 21 au 25 Septembre 2026
| LUNDI | MARDI | MERCREDI I JEUDI | VENDREDI
| LEJOUR DU (=) |
g
Taboulé BIO Daikon rapé
(semoule BIO, tomate, citron, herbes) (radis blanc)

Escalope de poulet LR
sauce curry

2

Palet coco curry et sauce tartare

Lentilles et Carottes BIO

Q

Tomate BIO

Vinaigrette nature

Vinaigrette nature
Limande meuniére E

CEufs brouillés BIO
Pané de ble fromage épinards

Chou fleur BIO et pommes de terre
sauce mornay (béchamel au fromage)

Haricots verts a la provengale

Rillettes de porc
* Terrine de légumes et mayonnaise

RO6ti de boeuf BIO et jus

Cordon bleu végétarien

Céléri rémoulade

g

Moules sauce créme

Boulettes lentilles corail oignons et sauce basilic

Spirales BIO Pommes rissolées
Yaourt LBV bichouche Fromage frais nature et sucre Camembert ) R Corrjte A,OP , Fraidou
Aide UE a destination des écoles
rd E rd
Fruit ECORESPONSABLE Fruit BIO Semoule au lait 3 la vanille Fruit BIO Crépe moelleuse sucrée locale BIO
Aide UE a destination des écoles Aide UE a destination des écoles P
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Fourrandise fraise Baguette Petit pain au lait (emballé) Baguette et beurre Baguette et confiture de fraise
Lait Croc'lait Yaourt aromatisé Fromage frais nature et sucre Lait
Compote de pomme Jus multifruits Fruit Compote pomme abricot Fruit
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée ,‘N Péche responsable % Spécialité du chef 1' Viande d'origine Frangaise
LR Label Rouge Indication Géographique Protégée Cﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette o
= Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrélée %7’ Bleu Blanc Coeur Plat durable
CE2 : Certification environnementale niveau 2 HVE : Haute valeur environnementale CE : Commerce équitable

Production locale

France Agrimer
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e @®

L sen Menu -
Du 28 Septembre au 02 Octobre 2026
LUNDI | MARDI [ MERCREDI

Concombre

Chou chinois

Vinaigrette nature

Vinaigrette nature
3

%

FY

Sauté de dinde LR .
. . Steak de colin sauce blanquette
sauce dijonnaise

2

Riz IGP & la mexicaine

Saucisson a l'ail et cornichons

*Houmous de pois chiches

Sauté de boeuf bourguignon BIO

VENDREDI
| 1EJour DU () |

g

Salade coleslaw
Betteraves .
(carottes et chou blanc mayonnaise)

Vinaigrette nature

®

(tomate, poivron, haricot rouge,
cumin, paprika, ail)

Riz IGP, carottes et navets

Bouchées azuki sauce aioli

E Emincé de pois sauce tomate basilic

2

RO6ti de porc LR au jus

Tarte au fromage

Omelette BIO

Epinards et pommes de terre a la créme

Brie

Croc'lait

@0

Curvi rigate BIO locales

Q

Yaourt LBV nature et sucre

Haricots blancs a la tomate

Tomate vinaigrette

Gélifié a la vanille

Compote pomme vanille HVE

Bleu d'Auvergne AOP Fromage frais aux fruits
Aide UE a destination des écoles g

Fruit BIO ‘9
Fruit ECORESPONSABLE Cake pate d isett
rul Aide UE a destination des écoles E S Rl s G il
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et miel Fourrandise fraise Baguette et pate a tartiner noisette Barre bretonne Baguette
Lait Fromage frais aux fruits Lait Yaourt nature et sucre Carré fondu
Fruit Jus d'orange Compote pomme fraise Jus de pommes Fruit
e Produit BIO (,/‘ Appellation d'Origine Protégée ,‘N Péche responsable % Spécialité du chef 1'} Viande d'Origine Frangaise
£33 Label Rouge @ Indication Géographique Protégée CE Viande racée :N : Nouvelle recette
= Issu des régions ultra-périphériques A‘_C Appellation d'Origine Contrélée %.f
CE2 : Certification environnementale niveau 2

HVE : Haute valeur environnementale

Bleu Blanc Ceeur

CE : Commerce équitable

®

Production locale

yd
._ ’; . France Agrimer
&l

Plat durable
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> Menu -

Du 05 au 09 Octobre 2026

LISSES

LUND/

| MARDI

I MERCREDI

I JEUDI

| VENDREDI

Salade de pommes de terre
a l'échalote

-

| t£jouR DU @) |

Salade iceberg et mais

Vinaigrette nature

g Q

Carottes rapées BIO LOCALES

Vinaigrette nature

o]

~

Poisson fagon Fish and chips

Pané de blé fromage épinards

2

Riz IGP et base le lobio

Ro6ti de boeuf BIO
et jus

(oignons, haricots rouges, coriandre, tomates, paprika, noix)

Omelette BIO

Purée au potiron

Mimolette

Fromage fondu Président

Printaniére de légumes

Gouda BIO

Fruit ECORESPONSABLE

GOUTER

Compote pomme abricot

Flan nappé au caramel

MENU PLAISIR D'AVANT VACANCES

Salade de betteraves et mais
vinaigrette du terroir

Cheeseburger

Croq fromage

Frites et ketchup

Fromage frais aux fruits

Aide UE a destination des écoles
sauce chocolat servie a part

Coleslaw de chou rouge
(carottes-chou rouge mayonaise)

”~

Pavé de merlu sauce citron

Palet coco curry sauce fraicheur

Haricots verts BIO

Yaourt LBV bicouche

Moelleux au chocolat frais

Baguette et confiture d'abricot
Lait

Compote de pomme fraise

Produit BIO
LR Label Rouge
= Issu des régions ultra-périphériques

CE2 : Certification environnementale niveau 2

GOUTER

Baguette et beurre
Fromage frais nature et sucre

Fruit

Appellation d'Origine Protégée
Indication Géographique Protégée

Ac Appellation d'Origine Contrélée

HVE : Haute valeur environnementale

GOUTER

¥E)

Quatre quart vanille
Lait
Fruit
Péche responsable

Viande racée

Bleu Blanc Ceeur

CE : Commerce équitable

GOUTER

Palets bretons
Yaourt nature et sucre

Compote de pomme banane
,% Spécialité du chef
N

Nouvelle recette

Plat durable

GOUTER

Baguette

Petit moulé nature

Fruit
1' Viande d'origine Frangaise
o Production locale

France Agrimer
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o SEMAINE DU GOUT
. Me“u o Le moyen Age LISSES
Du 12 au 16 Octobre 2026
LUND/ MARDI MERCRED! JEUDI VENDRED!
Gentes dames et nobles seigneurs, venez déguster les saveurs du Moyen Age !
F q | LE Jour DU '|
g N = :
Mache et oignons frits Potage légumes pois cassés et 1
crolitons
Vinaigrette moutarde a I'ancienne

Q

Paté de campagne et cornichon

N

#.2
Civet de porc CE2

g Chou blanc aux raisins |

* Terrine de légumes et mayonnaise
2
Sauté de boeuf LR sauce marengo

E Emincé de pois aux épices

Flageolets

Mimolette

Compote pomme vanille HVE

GOUTER
Pompon cacao
Lait
Fruit
(i
Produit BIO |

3 Label Rouge

4

Issu des régions ultra-périphériques

&
%

Quenelle nature sauce marengo

Boulgour BIO

Fromage blanc,
miel et flocons d'avoine

e et

Fruit BIO
Aide UE a destination des écoles

GOUTER
Baguette
Petit moulé
Compote pomme ananas
Appellation d'Origine Protégée
Indication Géographique Protégée

Appellation d'Origine Contrélée

o

)
[

Omelette BIO

Brie

- i
| J'L‘
Salade de fruits a la cannelle

L

GOUTER
Baguette et beurre
Yaourt nature et sucre
Jus d'orange
Péche responsable

Viande racée N

Bleu Blanc Ceeur

F Mélange de légumes anciens 1
(panais, carotte, navets, pommes de terre)
et creme moutarde a I'ancienne
; PRI SRR T

Chicken wings LR

Mais chaud

Yaourt au sucre de canne BIO

Fruit ECORESPONSABLE

GOUTER

Gateau marbré (A TRANCHER)
Lait
Compote de pomme
Spécialité du chef
Nouvelle recette

Plat durable

L]

Pané de blé fromage épinards

-y

Vinaigrette pomme

Colin crumble pain d'épices

i — w_.'_.a-ﬂ.;"

Bouchées au pistou

Purée de potiron

Fraidou

Pudding

Bb

i ,,‘_dJ

GOUTER

Baguette et pate a tartiner noisette
Fromage frais aux fruits
Fruit

Viande d'origine Frangaise

Production locale

. France Agrimer
fait o L ®



Qaefoged

> Menu -

° LISSES

Du 19 au 23 Octobre 2026
LUNDI | MARDI | MERCREDI
C Salade gourmande
oncombre Potage aux courgettes BIO i o
( boulgour, lentilles, surimi, ciboulette)
Vinaigrette

LI

Risoni a I'africaine

VENDRED!

| 1€ jour DU ) |

g Q

Céleri rémoulade Carottes rapées BIO Locales

Vinaigrette nature

".ﬁ g “m
DURABLE Sauté de'boeuf BIO sauce dulonnalste ‘ Colin sauce armorlcaln? Aiguillettes de colin pané
(épices, tomates, oignons, haricots rouges, épinards, haché (moutarde, poireau, navet, carotte, oignon, creme) (oignons, estragon, tomates, creme)
de boeuf et foie de volaille) . .
Gdteau d'ceufs BIO a la carotte
Risoni a I'africaine végétarienne Sticks (batonnets) végétariens et sauce kipik CEufs brouillés BIO Croc veggie tomate
Q @
(risoni) Semoule BIO LOCALE Purée de brocolis Carottes et riz IGP Petits pois BIO braisés
Croc lait Fromage frais aux fruits Blchette mi-chévre Yaourt LBV nature et sucre Gouda
Créme dessert a la vanille CE Fruit ECORESPONSABLE Fruit BIO Fruit BIO Gateau amandes poire marron
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et miel Pompon cacao Madeleines longues Baguette Baguette et confiture de fraise
Yaourt aromatisé Lait Fromage frais nature et sucre Fraidou Lait
Compote pomme abricot Fruit Jus multifruits Compote de pomme banane Fruit
i L & . L o ) - .
Produit BIO Lo Appellation d'Origine Protégée ,‘N Péche responsable E Spécialité du chef 11 Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette Production locale
> Issu des régions ultra-périphériques s Appellation d'Origine Contrélée %&Y Bleu Blanc Coeur Plat durable

CE2 : Certification environnementale niveau 2

HVE : Haute valeur environnementale

CE : Commerce équitable

y d
% i} France Agrimer
iy
K ol
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Qe lcle s
|

2

LUND/

MARD/

Chou chinois

Menu . . .
Du 26 au 30 Octobre 2026
[ MERCREDI

JEUDI

LISSES

Salade de riz BIO a la fagon nigoise sans thon

(riz, haricots verts, olives, tomates)
Vinaigrette nature
Saucisse de francfort (volaille)

Limande meuniére

Stick Végétarierns

Pané de blé

Salami et cornichons

Salade coleslaw BIO
* Terrine de légumes

Escalope de dinde LR

2
sauce normande

v

Escalope de veau hachée

(carottes et chou blanc mayonnaise)

sauce estragon (oignon, mélange 3

VENDRED!

LEJOUR DU (&) |

E Velouté carotte lentilles corail

et croGtons

Purée de carottes

Epinards BIO et pommes de terre béchamel

Petit moulé nature

légumes, créme, estragon)
Emincé de pois sauce haricots rouges

(oignon, ail, petits pois, poivrons brunoise,

tomates, épices paélla)

Omelette BIO

Blé BIO aux petits Iégumes

.
.

Tarte butternut fromage

Haricots verts BIO

Salade iceberg et vinaigrette
Q <
Brie Fourme d'Ambert AOP Yaourt LBV nature et sucre E
E Milkshake a la mangue et vanille
Compote pomme ananas Fruit ECORESPONSABLE Fruit BIO Cake aux pralines roses
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et beurre Petit pain au lait (emballé) Moelleux caramel beurre salé Baguette et confiture d'abricot Baguette
Lait Fromage frais aux fruits Yaourt nature et sucre Lait Carré fondu
Fruit Compote de pomme Jus de pommes Fruit Fruit
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée ,"Q Péche responsable % Spécialité du chef 1' Viande d'origine Frangaise
LR Label Rouge Indication Géographique Protégée Cﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette o
P Issu des régions ultra-périphériques Ac Appellation d'Origine Contrélée % ' Bleu Blanc Coeur Plat durable
CE2 : Certification environnementale niveau 2 HVE : Haute valeur environnementale CE : Commerce équitable

Production locale

France Agrimer
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M K
c o enu - ..
[ ] o
Du 02 au 06 Novembre 2026
| || AR [ memcRenr | eEmI veworen)
| LE JoUur DU |
g E E /N\ %
| 1é BI isi 3
selkeinek tie Of)ar[ﬂenne Salade iceberg et croGtons Salade de haricots verts . Velouté gournlmland\ . Céleri rémoulade BIO
(tomate, mais, basilic, échalote) (panais, courge butternut, salsifis, créme, oignon)
Vinaigrette nature Vinaigrette nature
o) _ = _ -
- ) , . Coquillettes BIO LOCALES a la bolognaise o L
Steak de colin sauce curry Sauté de veau BIO sauce basilic - Hoki pané et citron
DURABLE
Pané mozarella
Galette italienne et ketchup Palet coco curry et sauce basilic Coquillettes BIO LOCALES a I'égrené de pois Croq veggie au fromage
Chou fleur béchamel BIO et pommes de terre Riz créole IGP Purée de pommes de terre BIO (Coquillettes BIO LOCALES) Haricots beurre ciboulette
. Edam BIO . L . . .
Fromage frais nature et sucre ) . R , Petit moulé ail et fines herbes Coulommiers Yaourt bicouche LBV
Aide UE a destination des écoles
& g
. A, . Fruit BIO i
Fruit ECORESPONSABLE Flan gélifié au chocolat Fruit BIO ) . L. , Cake au citron
Aide UE a destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et miel Baguette Gaufre patissiére Palets bretons Baguette et pate a tartiner
Yaourt aromatisé Croq lait Yaourt aromatisé Fromage frais nature et sucre Lait
Jus multifruits Fruit Jus multifruits Compote de pommes Fruit
Produit BIO @) Appellation d'Origine Protégée ,‘N Péche responsable E Spécialité du chef ff Viande d'origine Frangaise
£33 Label Rouge & Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette
P Issu des régions ultra-périphériques o Appellation d'Origine Contrélée %ﬂf Bleu Blanc Coeur
CE2 : Certification environnementale niveau 2

HVE : Haute valeur environnementale

CE : Commerce équitable

®

Production locale

Q‘
&

Plat durable

France Agrimer
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@®
e ° L . ®
Du 09 au 13 Novembre 2026
|| AR [ memcRenr | eEmI veworen)
| LE JouR DU | FERIE
Daikon rapé Crépe fromage Endives Terrine de [égumes et mayonnaise
(radis blanc) P 8 g v
Vinaigrette nature Vinaigrette nature
] )
Py
& f BI i hipol li | in d'épi
Sauté de beeuf BIO bourguignon Pommes de terre, lentilles BIO LOCALES 3 la Chipolatas (porc) Colin au crumble de pain d'épices
provengale
(pommes de terre, créme, ciboulette, lentilles et herbes de
provence) . T < P
Omelette BIO Sticks végétariens Bouchées au pistou
Carottes Vichy BIO LOCALES (pomme de terre) Frites et ketchup Farfalles et julienne de Iégumes
Yaourt nature et sucre LBV Cro(te noire Fromage fondu Président Brie
&
Beignet chocolat Fruit ECORESPONSABLE Coupelle de Compote pomme fraise Fruit BIO
€ P potep Aide UE a destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette Baguette et beurre Moelleux au citron Baguette et confiture de fraise
Petit moulé nature Fromage frais aux fruits Yaourt nature et sucre Lait
Fruit Jus de pommes Fruit Compote pomme abricot
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée ,‘N Péche responsable % Spécialité du chef 1}
£33 Label Rouge & Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée \N i
P Issu des régions ultra-périphériques o Appellation d'Origine Contrélée %ﬂf
CE2 : Certification environnementale niveau 2

HVE : Haute valeur environnementale

Bleu Blanc Ceeur

\
’

®

CE : Commerce équitable

Nouvelle recette

Plat durable

Viande d'origine Frangaise

Production locale

France Agrimer
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®

. Menu .
Du 16 au 20 Novembre 2026
LUNDI | MARDI | MERCREDI

Ceeur de frisée et noix

Vinaigrette nature

Lasagnes a la bolognaise

Lasagnes ricotta épinards

Salade anglaise au cheddar
(iceberg, croutons, cheddar)

Vinaigrette du terroir
o)

A
Filet de hoki sauce rougail

g

Riz IGP haricots rouges et petits pois

Potage essal (aux lentilles)

Escalope de poulet LR #:2
au jus

Salade de pates BIO au thon

* Taboulé BIO

Rotide veau LR #:2
sauce hongroise

xe]

VENDREDI

| L€ jouR DU ) |
- |

Salade croquante
(chou blanc, carottes, yaourt, moutarde, mayonnaise)

(Lasagnes)

Petit suisse BIO nature
et sucre servi a part

Riz IGP et haricots rouges

Bouchées végétariennes

Potiron BIO béchamel ail et fines herbes

Ja’

Omelette BIO

Emincé de pois sauce tajine

Aide UE a destination des écoles

Carré

Petit moulé ail et fines herbes

Purée de brocolis

Haricots verts BIO

Bleu d'Auvergne AOP Q
Y t bi he LBV
Aide UE a destination des écoles aourt bicouche
§ \ 2 N
. . i s . Fruit BIO . )
Fruit de saison Gélifié au chocolat Fruit BIO ) . L. , Gateau au caramel beurre salé
Aide UE a destination des écoles
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette Fourrandise chocolat Baguette et miel Baguette et pate a tartiner noisette Gateau marbré
Petit moulé aux noix Lait Yaourt aromatisé Fromage frais nature et sucre Lait
Jus multifruits Fruit Compote de pomme Jus de pommes Fruit
Produit BIO @) Appellation d'Origine Protégée ,‘N Péche responsable % Spécialité du chef ff Viande d'origine Frangaise
£33 Label Rouge & Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette
P Issu des régions ultra-périphériques o Appellation d'Origine Contrélée %ﬂf Bleu Blanc Coeur
CE2 : Certification environnementale niveau 2 HVE : Haute valeur environnementale CE : Commerce équitable

Q Production locale
yd
Plat durable @ . France Agrimer
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L
.S Menn .-
Du 23 au 27 Novembre 2026
|| AR [ memeren |
‘ LE JOUR DU ‘ Repas CINEMA:
. / *Devinez quels plats se cachent derriére les
g dessins animés!
Macédoine mayonnaise Endives

Colin meuniere et citron

VENDRED!

Vinaigrette nature

Sauté de beeuf BIO
sauce charcutiere

Salade de riz BIO nigoise (sans thon) % .
(riz, haricots verts, tomates, olives) Ratatouille

Vinaigrette nature

g

Salade chouchou
(chou blanc, chou rouge, sauce échalotes)

Cordon végétal

Boulettes d'agneau sauce curry
Omelette BIO
Bouchées butternut lentilles corail et sauce .
Boulettes azuki et sauce fromage blanc curry
tartare
Epinards et pommes de terre . . . g
) Gnochettis BIO LOCALES Petits pois Semoule BIO aux petits légumes
béchamel BIO
Camembert Croc lait Gouda BIO Yaourt nature et sucre LBV
&

Fruit BIO .

Aide UE a destination des écoles Coupelle compote pomme abricot BIO

Fruit ECORESPONSABLE

Flan coco
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et beurre Petits beurre Madeleines Baguette Baguette et confiture de fraise
Yaourt aromatisé Lait Fromage frais aux fruits Fraidou Lait
Compote de pommes Fruit Jus de pommes Fruit Fruit
s .
Produit BIO ’\/__‘j Appellation d'Origine Protégée ,‘N Péche responsable % Spécialité du chef 1‘7 Viande d'origine Frangaise
£33 Label Rouge & Indication Géographique Protégée ‘ﬁ Viande racée :N : Nouvelle recette Q
P Issu des régions ultra-périphériques I Appellation d'Origine Contrélée % Bleu Blanc Coeur
CE2 : Certification environnementale niveau 2

HVE : Haute valeur environnementale

Plat durable

CE : Commerce équitable

Production locale

France Agrimer
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